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XIX Salén Internacional de Turismo Gastronémico
(Ourense, 31.01 - 04.02 2018)

TALLER GASTRONOMICO DEGUSTACION DOS PRODUTOS DO MAR DE GALICIA

Mércores, 31 de xaneiro

13.30-14.30h

pescadeRias: «O MELLOR DA NOSA
PESCA ARTESANAL»

Emma Pinal - Gastrobar O Birran
(Ribadavia, Ourense).

Vifios D.O. Ribeiro.

18.00-19.00 h

BONITO DO NORTE:
«AQUI FACEMOLO BONITO»

Colabora ABSA, Armadores
de Burela.

Emma Pinal - Gastrobar O Birran
(Ribadavia, Ourense).

Vifios D.O. Valdeorras.

«Aula Mar»

Singular Kitchen

@

Xoves, 1 de febreiro

13.30-14.30h
«TEMPO DE LAMPREA»

Colabora a Confraria de Pescadores
de Santa Tecla, A Guarda.

José Manuel Mallén - Remollo Espazo
Gastronémico (Ames, A Corufa).

Vinos D.O. Monterrei.

18.00-19.00 h

MEXILLON DE GALICIA:
«O NOSO, CON SELO»
Colabora o C.R.D.O.P. Mexillon
de Galicia.
José Manuel Mallén - Remollo Espazo
Gastronédmico (Ames, A Coruna).

Vinos D.O. Rias Baixas.

Q¥

Venres, 2 de febreiro

13.30-14.30h
«CATA A LATA»

Colabora ANFACO-CECOPESCA:
Asociaciéon Nacional de Fabricantes de
Conservas de Peixes e Mariscos.

Flavio Morganti - Restaurante Galileo
(Pereiro de Aguiar, Ourense).

Vifios D.O. Ribeira Sacra.

18.00-19.00 h

ESPECIES DE RECENTE EXPLQTACION:
«SUCULENTO TESOURO ATLANTICO»
Flavio Morganti - Restaurante Galileo
(Pereiro de Aguiar, Ourense).

Vifios D.O. Ribeiro.

Sabado, 3 de febreiro

13.30-14.30 h

SABORES DA RiA: «<O MELLOR DA
NOSA PESCA ARTESANAL»

Emma Pinal - Gastrobar O Birran
(Ribadavia, Ourense).

Vinos D.O. Valdeorras.

18.00-19.00 h
ACUICULTURA: «DESCUBREA»

Emma Pinal - Gastrobar O Birrédn
(Ribadavia, Ourense).

Vifios D.O. Monterrei.

Domingo, 4 de febreiro

13.30-14.30 h

MEXILLON DE GALICIA: <NAMORATE
DUN GALEGO»

Colabora o C.R.D.O.P. Mexillon
de Galicia.

José Manuel Mallén - Remollo Espazo
Gastronédmico (Ames, A Coruna).

Vinos D.O. Rias Baixas.

pescadefi8s00 - 19.00 h

: «DE PROXIMIDADE
E CON SELO PROPIO»
José Manuel Mallén - Remollo Espazo
Gastronémico (Ames, A Coruia).
Vifios D.O. Ribeira Sacra. |




